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Tóm tắt – Vùng trồng và cung ứng vú sữa xuất
khẩu chính của tỉnh Sóc Trăng hiện nay là huyện
Kế Sách. Tuy nhiên, gần đến ngày thu hoạch, trái
hay bị nứt hoặc chạy chỉ, làm giảm năng suất,
giảm chất lượng sản phẩm. Thí nghiệm được thực
hiện nhằm xác định liều lượng Canxi Chlorua
(CaCl2) và thời điểm phun để hạn chế tình trạng
nứt trái, chạy chỉ trên trái vú sữa tím trên vườn
vú sữa tím 07 năm tuổi tại xã Xuân Hòa (huyện
Kế Sách, tỉnh Sóc Trăng). Thí nghiệm được bố
trí theo thể thức khối hoàn toàn ngẫu nhiên,
hai nhân tố là (1) mức hàm lượng CaCl2 (có
3 mức là 0,5%, 2,0% và 4,0%), đối chứng không
phun CaCl2 và (2) thời điểm phun CaCl2 (phun
2 lần: 90 và 120 ngày, 120 và 150 ngày sau khi
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đậu trái). Kết quả cho thấy, phun CaCl2 nồng
độ 2,0% hai lần vào lúc 90 và 120 ngày sau
đậu trái cho thấy trái có tỉ lệ nứt trái thấp nhất
(17,2%), trái không bị chạy chỉ. Đồng thời, trọng
lượng, đường kính và độ ngọt (Brix) của trái
tương đương đối chứng, phù hợp với thị trường
tiêu thụ trong và ngoài nước.

Từ khóa: Canxi chlorua, Chrysophyllum
cainito L., nứt trái, vú sữa tím.

Abstract – Ke Sach District is the main star
apple fruit growing and supplying area for ex-
port in Soc Trang Province currently. However,
close to the harvest date, the fruit cracking phe-
nomenon or threading on the fruit’s skin appears,
reducing productivity and product quality. The
experiment was conducted to determine the dose
of calcium chloride (CaCl2) and the time of
spraying to reduce fruit cracking and threading
on violet star apple fruit in a seven- year-old
violet star apple fruit orchard in Xuan Hoa com-
munes (Ke Sach District, Soc Trang Province).
The experiment was done using a completely
randomized block design, with two factors (1)
CaCl2 concentrations (0.5%, 2.0% and 4.0%),
non-sprayed CaCl2 as control and (2) the time
of spraying CaCl2 (spray twice: at 90 and 120
days, and 120 and 150 days after fruit set). The
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results showed that spraying CaCl2 twice at a
concentration of 2.0% at 90 and 120 days after
fruit set showed that the rate of fruit cracking
was lowest (17,2%) and no threading on the
fruit’s skin. Additionally, the weight, diameter
and sweetness (Brix) of the fruit are equivalent
to the control, suitable for domestic and export
markets.

Keywords: Calcium chloride, Chrysophyllum
cainito L., fruit cracking, purple star apple.

I. GIỚI THIỆU

Cây vú sữa (Chrysophyllum cainito L.) còn
được gọi bằng một số tên khác nhau tùy thuộc
vào nơi trồng như táo sao, cainito và caimito
[1]. Thành phần dinh dưỡng, vị thuốc và năng
lượng trong trái vú sữa rất cao và đa dạng [2].
Theo Hau et al. [3], trái vú sữa chứa 78,4–85,7%
nước và mỗi 100 g thịt trái có chứa 0,72–2,33
g protein, 14,65 g carbohydrate, 8,45-10,39 g
đường tổng số, canxi 7,4-17,3 mg, phospho 15,9-
22 mg, sắt 0,3-0,68 mg, chất xơ 0,55-3,3 mg,
carotene 0,004-0,039 mg và nhiều vitamin A, B1,
B2, B3, các axit amin, axit malic. Tại Việt Nam,
vú sữa được trồng nhiều ở một số tỉnh, thành
phố Đồng bằng sông Cửu Long như Tiền Giang,
Đồng Tháp, Bến Tre, Cần Thơ, Sóc Trăng, Cà
Mau. Tại tỉnh Sóc Trăng, diện tích trồng vú sữa
ước tính hơn 1.600 ha, tập trung chủ yếu tại một
số xã như Xuân Hòa, Trinh Phú, Ba Trinh, Phong
Nẫm thuộc huyện Kế Sách, sản lượng thu hoạch
khoảng 9.994 tấn/năm [4]. Hiện nay, để góp phần
nâng cao chất lượng cũng như giá trị của trái vú
sữa tím, biện pháp bao trái tiền thu hoạch để quản
lí ruồi (giòi) đục trái đã được thực hiện [5]. Tuy
nhiên, khi gặp điều kiện thời tiết bất lợi gần đến
ngày thu hoạch thì trái dễ bị nứt hoặc chạy chỉ,
hao hụt khá nhiều làm giảm năng suất và chất
lượng sản phẩm. Để góp phần hạn chế tình trạng
nứt trái, chạy chỉ, nâng cao năng suất và chất
lượng sản phẩm trái vú sữa tại huyện Kế Sách,
thí nghiệm sử dụng canxi chlorua (CaCl2) phun
qua trái để hạn chế tình trạng nứt trái, chạy chỉ
trên trái vú sữa tím (Chrysophyllum cainito L.)
khi thu hoạch tại huyện Kế Sách, tỉnh Sóc Trăng
được thực hiện.

II. TỔNG QUAN NGHIÊN CỨU

Ở vú sữa tím, hiện tượng nứt trái và chạy chỉ
trên vỏ trái đang là một vấn đề cấp bách cần được
quan tâm hiện nay. Khi trái bị nứt thì không có
giá trị thương phẩm, còn trái bị chạy chỉ thì không
đảm bảo tiêu chuẩn về mẫu mã. Do khi bao trái
bằng túi nilon trong, trái đang ở giai đoạn phát
triển, dễ bị nứt khi gặp mưa hoặc khi mực thủy
cấp trong vườn cao, nhất là vào giai đoạn chuẩn
bị chín và thu hoạch. Các tài liệu nghiên cứu
để khắc phục tình trạng nứt trái, chạy chỉ ở trái
vú sữa tím hiện nay chưa được công bố. Trên
các nhóm cây ăn trái khác như chôm chôm, tình
trạng nứt trái thường xuất hiện vào tuần thứ 12
sau đậu trái – giai đoạn trái trưởng thành và tăng
cho đến gần ngày thu hoạch với tỉ lệ nứt cụ thể
lần lượt là 0,2%, 8,0% và 13,0% vào các thời
điểm tuần thứ 12, tuần thứ 14 và tuần thứ 16 [6].
Một nghiên cứu khác của Wang et al. [7] trên
trái táo cũng cho thấy hiện tượng nứt trái xảy ra
trong giai đoạn trái trưởng thành. Các nghiên cứu
của Lane et al. [8] và Knoche et al. [9] ở trái anh
đào hay nghiên cứu của Michailides et al. [10] ở
trái mận cũng có kết quả tương tự.

Thời điểm nứt trái của các loại trái cây nhìn
chung thường xảy ra sau giai đoạn gặp nhiệt độ
cao, lượng nước bốc hơi mạnh và gặp ẩm độ
không khí thấp, thường trùng với giai đoạn có
mưa nhiều, số giờ nắng cũng như lượng nước bốc
hơi giảm, ẩm độ không khí cao. Nghiên cứu của
Board [11] nhận thấy vào giai đoạn trái phát triển
nhanh, khi gặp các yếu tố như nhiệt độ không khí
cao, ẩm độ không khí và đất thấp sẽ làm cho trái
cây dễ bị nứt. Điều này là do vỏ trái khi đó trở
nên cứng hơn, nếu gặp thêm các áp lực từ bên
trong như sự tăng trưởng nhanh của thịt trái hoặc
sự hấp thu nước nhiều hoặc mưa nhiều sẽ làm
cho trái dễ bị nứt hơn [11]. Hiện tượng này đã
được ghi nhận cụ thể trên một số loại trái cây tiêu
biểu như mận [10], anh đào [12–15], táo [16], vải
[17, 18], nhãn [18].

Để khắc phục hiện tượng nứt trái, bên cạnh
việc điều chỉnh lượng nước tưới, việc phun canxi
clorua (CaCl2) qua lá cũng là một biện pháp
hữu hiệu đã được áp dụng trên nhiều loại cây
ăn trái. Theo Rousseau [19] và Hanekom [20],
canxi được gắn thêm vào cấu trúc vách tế bào
của vỏ trái và làm cho vách tế bào trở nên cứng
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chắc hơn; nó cũng giúp duy trì và điều hòa tính
thấm của màng tế bào. Mức nồng độ canxi clorua
(CaCl2) được khuyến cáo áp dụng để khắc phục
tình trạng nứt trái trên một số loại trái cây như
anh đào, cam quýt, vải, lựu là khoảng 0,5–2,0%
[21–23]. Ở Việt Nam, CaCl2 cũng được công bố
sử dụng hiệu quả trên một số loại cây ăn trái để
hạn chế tình trạng nứt trái. Để hạn chế nứt trái
trên cây xoài, Nguyễn Bảo Vệ và cộng sự [24]
cho rằng mức nồng độ CaCl2 2.000 ppm, phun 2
tuần/1 lần từ lúc hai tháng trước khi thu hoạch là
phù hợp. CaCl2 cũng được đề xuất sử dụng phù
hợp cho việc hạn chế tình trạng nứt trái ở chôm
chôm Rongrien, với nồng độ sử dụng phun qua lá
là 2,0–4,0%, phun sau khi hoa nở được tám tuần
(số lần phun là bốn lần, khoảng cách giữa từng
lần là 15 ngày) đã làm giảm tỉ lệ nứt trái được
1,72,2 lần so với đối chứng [25]. Các nghiên cứu
đã thực hiện cho thấy, sử dụng CaCl2 nồng độ
0,5–4,0% phun nhiều lần ở giai đoạn đậu trái có
thể giúp hạn chế được tình trạng nứt trái ở nhiều
loại trái cây khác nhau.

III. PHƯƠNG PHÁP NGHIÊN CỨU

Địa điểm thực hiện thí nghiệm là vườn vú sữa
tím trong Hợp Tác xã Nông nghiệp Quyết Thắng
tại xã Xuân Hòa, huyện Kế Sách, tỉnh Sóc Trăng,
vào vụ trái vú sữa tím năm 2021 – 2022. Vườn
vú sữa tím có diện tích trên 2.000 m2 và cây có
cùng độ tuổi, tán và độ phát triển tương đối đồng
đều được chọn để bố trí thí nghiệm. Thí nghiệm
được bố trí theo thể thức khối hoàn toàn ngẫu
nhiên, hai nhân tố, thứ nhất là liều lượng CaCl2
(sử dụng CaCl2 dạng tinh khiết) và thứ hai là thời
điểm phun CaCl2, đồng nhất số lần phun là 02
lần. Sử dụng CaCl2 với ba mức nồng độ là 0,5%,
2,0% và 4,0%; thời điểm phun là 90 và 120 ngày
sau đậu trái (SĐT), 120 và 150 ngày SĐT. Phun
CaCl2 ướt hết mặt trên và dưới của lá và trái vào
buổi sáng sớm (phun 1,5 lít/cây) (Hình 1). Sau
khi phun CaCl2 đủ 02 lần, trái được bao bằng túi
nilon trong (túi chuyên dụng dùng cho báo trái
vú sữa tím, kích thước 16 x 20 cm, có chừa ba
khoảng hở dưới đáy túi).

Thí nghiệm gồm sáu tổ hợp nghiệm thức (NT)
xử lí và một NT đối chứng (ĐC) không phun
CaCl2 (Bảng 1). Mỗi tổ hợp NT lặp lại năm lần,
mỗi lần lặp lại được bố trí trên một cây.

Các chỉ tiêu được đánh giá và ghi nhận vào
thời điểm thu hoạch trái vú sữa tím. Đến khi trái
chín chiếm 70–80%, tiến hành thu hoạch, chỉ thu
các trái đã chọn làm thí nghiệm, vận chuyển an
toàn về phòng thí nghiệm và tiến hành ghi nhận
các chỉ tiêu sau:

- Tỉ lệ (%) trái bị nứt: Tiến hành kiểm tra xung
quanh vỏ trái của từng trái dưới ánh sáng đèn để
tìm các vết nứt trái. Từ đó, tính tỉ lệ (%) nứt trái
cho từng lặp lại. Kiểm tra 50 trái cho mỗi NT.

- Tỉ lệ (%) trái bị chạy chỉ: Tiến hành kiểm tra
xung quanh vỏ trái của từng trái dưới ánh sáng
đèn để tìm các vết chạy chỉ. Từ đó, tính tỉ lệ (%)
chạy chỉ cho từng nghiệm thức. Kiểm tra 50 trái
cho mỗi NT.

- Tỉ lệ (%) trái bị ruồi đục: Tiến hành kiểm tra
từng trái dưới ánh sáng đèn để tìm các vết ruồi
đục, những vị trí chưa xác định chính xác thì tiến
hành cắt lát từ vỏ trái vào để quan sát thêm. Trái
được xác định có ruồi đục gây hại khi có từ một
vết đục trở lên. Tính tỉ lệ (%) ruồi đục trái cho
từng cây/lặp lại. Kiểm tra 50 trái cho một NT (10
trái/cây/lặp lại).

- Trọng lượng trái (g): Trái được thu hoạch,
cân từng trái bằng cân điện tử hai số lẻ. Cân 50
trái cho mỗi NT và tính trung bình (g/trái).

- Đường kính trái (mm): Trái được thu hoạch,
dùng thước kẹp đo từng trái theo chiều ngang tại
nơi rộng nhất của trái. Đo 50 trái cho mỗi nghiệm
thức và tính trung bình (đường kính mm/trái).

- Độ Brix: Đo độ ngọt của trái vú sữa tím bằng
máy đo độ Brix kĩ thuật số. Đo 10 trái cho mỗi
lặp lại và tính trung bình (Brix/trái).

Phương pháp xử lí số liệu: Tất cả số liệu thu
thập được xử lí bằng phần mềm Microsoft Excell,
phân tích phương sai ANOVA (one way) và kiểm
định Duncan bằng phần mềm thống kê SPSS
22.0. Sử dụng phân tích tương quan tuyến tính
với việc kiểm định hệ số tương quan Pearson
trong trường hợp biến định lượng để kiểm định
mối tương quan giữa các yếu tố.

IV. KẾT QUẢ VÀ THẢO LUẬN

A. Hiệu quả của nồng độ CaCl2
Các mức nồng độ CaCl2 khác nhau không ảnh

hưởng đến tình trạng nứt trái, chạy chỉ, đường
kính và độ ngọt của trái mà chỉ có ảnh hưởng đến
trọng lượng trái (Bảng 2). Điều này cũng đúng với

18



Nguyễn Thị Thuở, Nguyễn Thị Bích Hằng, Vũ Bá Quan và cộng sự NÔNG NGHIỆP

Hình 1: Bố trí thí nghiệm phun CaCl2

Bảng 1: Các tổ hợp nghiệm thức của thí nghiệm
phun CaCl2

một số nghiên cứu cho rằng CaCl2 được sử dụng
ở nồng độ từ 0,5–2,0% có thể khắc phục hiện
tượng nứt trái trên nhiều loại trái cây [21–23].
Trọng lượng trái ở NT phun CaCl2 với nồng độ
2,0% (đạt 236 g), đạt mức cao nhất và không
khác biệt với NT phun CaCl2 với nồng độ 0,5%
(đạt 218 g). Các NT phun CaCl2 với nồng độ
2,0%, nồng độ 4,0% đạt trọng lượng trái không
khác biệt với ĐC.

B. Thời điểm phun CaCl2
Thời điểm phun CaCl2 (hai khung thời điểm

là 90 và 120 ngày SĐT; 120 và 150 ngày SĐT)
không ảnh hưởng đến tỉ lệ chạy chỉ và tỉ lệ ruồi
đục trái (Bảng 3). Tuy nhiên, theo ghi nhận trong
thí nghiệm này, các NT phun CaCl2 vào thời điểm
muộn (120 và 150 ngày SĐT) có xảy ra tình trạng
ruồi đục trái và chạy chỉ (với cùng tỉ lệ là 1,3%)
và không khác biệt với NT còn lại.

Các yếu tố như tỉ lệ nứt trái, trọng lượng trái,
đường kính trái và độ Brix có bị ảnh hưởng bởi
thời điểm phun CaCl2. Phun sớm (lúc 90 và 120
ngày SĐT) có tỉ lệ nứt trái thấp (17,6%), thấp hơn
so với phun muộn (lúc 120 và 150 ngày SĐT, tỉ
lệ nứt trái là 42,5%, cao gấp 2,4 lần so với phun
sớm) (p ≤ 0,01, t (2) = -3,786). Tương tự, độ ngọt
của trái ở các NT phun sớm (Brix 13,7) cũng
cao hơn so với phun muộn (Brix 13,0) khoảng
5,38% (p ≤ 0,05, t (2) = 2,080). Như vậy, việc
phun CaCl2 sớm, phun hai lần (lúc 90 và 120
ngày SĐT) cho tỉ lệ nứt trái thấp và độ ngọt của
trái cao hơn so với phun muộn (lúc 120 và 150
ngày SĐT).

Khi phun CaCl2 muộn, trọng lượng trái (237
g) có cao hơn so với phun CaCl2 sớm (209 g)
(p ≤ 0,01, t (2) = -3,578), khoảng 13,4%. Tương
tự, đường kính trái của các NT phun muộn (đạt
74,8 mm) cũng lớn hơn so với phun sớm (71,6
mm) khoảng 4,47% (p ≤ 0,01, t (2) = -3,785).
Như vậy, việc phun CaCl2 muộn (lúc 120 và 150
ngày SĐT) cho trọng lượng và đường kính trái
cao hơn nhưng tỉ lệ nứt trái cao và độ ngọt thấp.

C. Hiệu quả của nồng độ CaCl2 và thời điểm
phun đến tình trạng nứt trái, chạy chỉ trên trái
vú sữa tím

Kết quả thí nghiệm cho thấy nồng độ CaCl2
và thời điểm phun có ảnh hưởng đến chất lượng
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Bảng 2: Các chỉ tiêu chất lượng trái vú sữa tím theo nồng độ CaCl2

Ghi chú: Trong cùng một cột, những số có chữ theo sau giống nhau thì không khác biệt về mặt ý
nghĩa thống kê. **: Khác biệt ở mức ý nghĩa 1% theo phép thử Duncan; *: Khác biệt ở mức ý

nghĩa 5% theo phép thử Duncan; ns: Khác biệt không có ý nghĩa thống kê.

Bảng 3: Các chỉ tiêu chất lượng trái vú sữa tím theo thời điểm phun CaCl2

Ghi chú: **: Khác biệt ở mức ý nghĩa 1% theo phép thử t-test; *: Khác biệt ở mức ý nghĩa 5% theo
phép thử t-test; ns: Khác biệt không có ý nghĩa thống kê.

trái vú sữa tím về các mặt như tỉ lệ nứt trái,
trọng lượng và đường kính trái, nhưng không ảnh
hưởng đến tình trạng chạy chỉ và độ ngọt của trái
(Bảng 4).

Nhìn chung, tất cả tổ hợp NT đều có xảy ra
tình trạng nứt trái. Tỉ lệ nứt trái thấp nhất ở NT1
(10,3%) và không khác biệt với NT2 (17,2%),
NT3 (25,9%) và NT6 (19,2%). Bốn tổ hợp NT,
trong đó ba NT được phun CaCl2 sớm (NT1, NT2
và NT3), phun hai lần, lúc 90 và 120 ngày SĐT
và một nghiệm thức phun CaCl2 muộn (NT6),
có tỉ lệ nứt trái thấp nhất trong thí nghiệm, thấp
hơn so với ĐC không phun (p ≤ 0,01; tỉ lệ nứt
trái của ĐC là 37,1%). Nứt trái nhiều nhất ở NT4
(57,7%, cao hơn 5,6 lần so với NT1 và 1,96 lần
so với NT3) và không khác biệt với NT5 (50,0%)
và ĐC (Bảng 4). Kết quả này cho thấy việc phun
CaCl2 sớm có thể hạn chế bớt được tình trạng nứt
trái. Các vết nứt chủ yếu là kiểu nứt theo chiều
ngang ở phần đáy của trái (Hình 2) và đa số xảy
ra vào thời điểm trái bắt đầu chín (vỏ trái chuyển
sang màu tím) cho đến khi chín hoàn thành (thu
hoạch).

Về chạy chỉ, kết quả nghiên cứu cho thấy tình
trạng chạy chỉ giữa các NT không khác biệt nhau
và hầu như không xảy ra tình trạng chạy chỉ. Chỉ
duy nhất một NT xuất hiện tình trạng chạy chỉ
trên vỏ trái là NT4 với tỉ lệ 3,8% (Hình 3).

Về trọng lượng trái của các NT trong thí
nghiệm, khác biệt nhau ở mức ý nghĩa 1%, nhưng
đều cao hơn 200 g. Trọng lượng cao nhất thuộc
về hai NT phun CaCl2 muộn (120 và 150 ngày
SĐT) và ở nồng độ CaCl2 thấp là NT4 (0,5%)
và NT5 (2,0%) với trọng lượng lần lượt là 238
g và 258 g. Đây cũng là hai NT có tỉ lệ nứt trái
cao trong thí nghiệm. Trọng lượng trái của các
NT còn lại không khác biệt nhau và cũng không
khác 12biệt với ĐC.

Đường kính trái của các NT trong thí nghiệm
dao động trong khoảng 70,7 đến 76,9 mm và
khác biệt nhau ở mức ý nghĩa 1%. Cũng như
yếu tố trọng lượng trái, đường kính trái cao nhất
cũng thuộc về hai NT phun CaCl2 muộn (120
và 150 ngày SĐT) và ở nồng độ CaCl2 thấp là
NT4 (0,5%) và NT5 (2,0%) lần lượt là 74,7 mm
và 76,9 mm. Đường kính trái thấp nhất thuộc
về NT1, đạt 70,7 mm. Đường kính trái của các
NT còn lại không khác biệt nhau và cũng không
khác biệt với ĐC. Về độ ngọt (Brix), các NT có
độ ngọt của trái dao động trong khoảng từ 12,9
đến 14,1 và không khác biệt nhau.

D. Tương quan giữa các yếu tố năng suất và chất
lượng của trái vú sữa tím

Các mức nồng độ CaCl2 không có mối tương
quan với năng suất (khối lượng, đường kính trái)
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Bảng 4: Các chỉ tiêu chất lượng trái vú sữa tím theo nồng độ và thời điểm phun CaCl2

Ghi chú: Trong cùng một cột, những số có chữ theo sau giống nhau thì không khác biệt về mặt ý
nghĩa thống kê. **: Khác biệt ở mức ý nghĩa 1% theo phép thử Duncan; *: Khác biệt ở mức ý

nghĩa 5% theo phép thử Duncan; NT1: CaCl2 0,5%, phun lúc 90 và 120 ngày SĐT; NT2: CaCl2
2,0%, phun lúc 90 và 120 ngày SĐT; NT3: CaCl2 4,0%, phun lúc 90 và 120 ngày SĐT; NT4: CaCl2

0,5%, phun lúc 120 và 150 ngày SĐT; NT5: CaCl2 2,0%, phun lúc 120 và 150 ngày SĐT; NT6:
CaCl2 4,0%, phun lúc 120 và 150 ngày SĐT; ĐC (đối chứng): không phun CaCl2.

Hình 2: Hiện tượng nứt trái trong thí nghiệm
phun CaCl2

Hình 3: Hiện tượng trái bị chạy chỉ
trong thí nghiệm

và chất lượng của trái vú sữa tím (nứt trái, chạy
chỉ, độ ngọt). Tuy nhiên, thời điểm phun CaCl2 có
tương quan với hầu hết các yếu tố như khối lượng,
đường kính trái, nứt trái (tương quan thuận) và
độ ngọt (tương quan nghịch). Hệ số tương quan
này khá thấp (Bảng 5).

Khối lượng trái và đường kính trái có mối
tương quan chặt chẽ với nhau (r = 0,930, p ≤
0,01). Một vài yếu tố còn lại có tương quan nhưng
hệ số tương quan cũng khá thấp như tỉ lệ nứt trái
và khối lượng trái, độ ngọt của trái và tỉ lệ nứt
trái, độ ngọt của trái và đường kính trái (Bảng
5).

V. KẾT LUẬN VÀ KHUYẾN NGHỊ

Phun CaCl2 nồng độ 2,0% vào hai thời điểm
90 và 120 ngày SĐT có tỉ lệ nứt trái thấp nhất
(17,2%), vỏ trái không bị chạy chỉ, đường kính
và độ ngọt cao (Brix 13,7).

Trong canh tác cây vú sữa tím, phun CaCl2
nồng độ 2,0%, phun hai lần vào lúc 90 và 120
ngày SĐT để góp phần hạn chế tình trạng nứt trái
(giảm nứt trái hơn hai lần so với không phun).
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Bảng 5: Tương quan giữa các yếu tố năng suất và chất lượng của trái vú sữa tím
trong trường hợp phun CaCl2

Ghi chú: **: Tương quan có ý nghĩa ở mức 1% (2-tailed); *: Tương quan có ý nghĩa
ở mức 5% (2-tailed).
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