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Toùm taét

Lipid laø thaønh phaàn dinh döôõng coù aûnh höôûng lôùn ñeán sinh tröôûng, tyû leä soáng vaø heä soá thöùc aên ôû 
caù noùi chung vaø caù chim vaây vaøng noùi rieâng. Trong nghieân cöùu naøy, 3 möùc lipid (10, 12 vaø 14%) ñöôïc 
thöû nghieäm nhaèm ñaùnh giaù aûnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid trong thöùc aên leân toác ñoä sinh tröôûng, tyû leä 
soáng vaø heä soá thöùc aên ôû caù chim vaây vaøng giai ñoaïn gioáng. Keát quaû nghieân cöùu cho thaáy: caù ñöôïc cho 
aên thöùc aên chöùa haøm löôïng lipid 12% cho SGRL cao hôn so vôùi haøm löôïng 10% (0,95 so vôùi 0,42%/
ngaøy; p < 0,05). Tuy nhieân, khoâng coù söï khaùc bieät thoáng keâ veà caùc chæ tieâu naøy giöõa möùc lipid 14% so 
vôùi 10 vaø 12% (p > 0,05). Töông töï, haøm löôïng lipid 12% cho khoái löôïng cuoái (10,67 g/con) cao hôn 
vaø heä soá FCR (1,16) thaáp hôn so vôùi thöùc aên chöùa haøm löôïng lipid 10% (8,7 g/con; 1,38) vaø 14% (7,5 
g/con; 1,32) (p < 0,05). Tuy nhieân, khoâng coù söï khaùc bieät thoáng keâ veà caùc chæ tieâu naøy giöõa caùc möùc 
lipid 10% vaø 14% (p > 0,05). Haøm löôïng lipid trong thöùc aên khoâng aûnh höôûng ñeán tyû leä soáng cuûa caù 
chim vaây vaøng, dao ñoäng töø 95,42 – 97,72%. Coù theå thaáy, haøm löôïng lipid 12% trong thöùc aên laø toát 
nhaát cho sinh tröôûng vaø heä soá thöùc aên cuûa caù chim vaây vaøng giai ñoaïn gioáng.

Abstract

Lipid is one of the most important nutrient components having strong effects on growth, survival 
rate and food conversion ratio in marine finfish in general and in snubnose pompano in parTícular. 
In this study, 3 levels of lipid (10, 12 and 14%) were tested in order to evaluate the effect of this com-
ponent in diets on growth, survival rate and food conversion ratio in rearing the snubnose pompano 
fingerlings. The results showed that: the fish were fed on diets contained 12% lipid gave higher level 
of SGRL compared to that of 10% lipid (0.95 as opposed to 0.42%/day; p < 0.05). However, there were 
no significant differences about these parameters between the lipid level of 14% and 10 and 12% (p 
> 0.05). Similarly, the fish were fed on diets contained 12% lipid obtained higher final weight gain 
(10.67 g/con) and lower FCR (1.16) compared with those of lipid 10% (8,7 g/ind.; 1,38) vaø 14% (7.5 g/
ind.; 1.32) (P < 0.05). However, there were no significant differences about these parameters between 
the lipid levels of 10% and 14% (p > 0.05). Lipid levels in diets did not have significant effects on sur-
vival rate of the fish ranging from 95.42 – 97.72% among treatments (p > 0.05). From this study, it can 
be suggested that the lipid level of 12% in the diet is the most suitable for growth and food conversion 
ratio of the snubnose pompano fingerlings.

1. Ñaët vaán ñeà

Caù chim vaây vaøng (Trachinotus blochii Lacepeøde, 1801) laø loaøi caù noåi, phaân boá roäng raõi ôû caùc 
vuøng bieån nhieät ñôùi, trong ñoù coù Vieät Nam. Ñaây laø loaøi caù coù giaù trò kinh teá cao, sinh tröôûng nhanh, 
deã nuoâi, thích öùng toát vôùi ñieàu kieän moâi tröôøng nöôùc lôï vaø nöôùc maën caû trong ao ñaát vaø loàng beø. 
Do ñoù, caù chim vaây vaøng ñaõ vaø ñang trôû thaønh moät ñoái töôïng nuoâi phoå bieán ôû nhieàu nöôùc thuoäc 
vuøng Chaâu AÙ – Thaùi Bình Döông. Hieän nay, caù chim vaây vaøng ñaõ ñöôïc saûn xuaát gioáng thaønh coâng 
trong ñieàu kieän nuoâi taïi Khaùnh Hoøa, ñaùp öùng nhu caàu con gioáng cho nuoâi thöông phaåm taïi nhieàu ñòa 
phöông treân caû nöôùc (Laïi Vaên Huøng vaø Ngoâ Vaên Maïnh, 2011). 
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Trong cô theå caù, lipid coù vai troø quan troïng trong vieäc döï tröõ vaø cung caáp naêng löôïng, caáu taïo neân 
caùc enzyme, hormone, maøng teá baøo vaø vaän chuyeån caùc chaát qua maøng teá baøo. Do ñoù, lipid quyeát 
ñònh sinh tröôûng vaø tyû leä soáng cuûa caù (Laïi Vaên Huøng, 2004). Nhu caàu lipid cuûa caù dao ñoäng trong 
khoaûng 10 – 20%, phuï thuoäc vaøo nhieàu yeáu toá nhö moâi tröôøng, tình traïng söùc khoûe, giai ñoaïn phaùt 
trieån, quan heä vôùi caùc thaønh phaàn dinh döôõng khaùc (protein vaø carbohydrate) (Wang vaø ctv., 2005). 
Dö thöøa hay thieáu huït lipid trong khaåu phaàn thöùc aên ñeàu laøm giaûm toác ñoä sinh tröôûng, gia taêng tyû leä 
dò hình xöông, mang vaø haøm döôùi, giaûm khaû naêng chòu soác, baát thöôøng veà taäp tính, sinh lyù, gia taêng 
heä soá thöùc aên vaø nguy cô oâ nhieãm moâi tröôøng nuoâi.

Ñeå phaùt trieån ngheà nuoâi caù chim vaây vaøng, vieäc nghieân cöùu nhu caàu dinh döôõng cuûa caù laø raát caàn 
thieát, laøm tieàn ñeà cho vieäc saûn xuaát thöùc aên coâng nghieäp cho nuoâi thöông phaåm, goùp phaàn chuû ñoäng 
cung caáp thöùc aên, haïn cheá oâ nhieãm moâi tröôøng vaø nguy cô laây lan maàm beänh. Tuy nhieân, do laø ñoái 
töôïng nuoâi môùi, caùc nghieân cöùu veà nhu caàu dinh döôõng cuûa caù chim vaây vaøng, ñaëc bieät laø giai ñoaïn 
gioáng coøn raát haïn cheá. Nghieân cöùu ñöôïc thöïc hieän nhaèm xaùc ñònh haøm löôïng lipid toái öu cho sinh 
tröôûng, tyû leä soáng vaø hieäu quaû söû duïng thöùc aên cuûa caù chim vaây vaøng giai ñoaïn gioáng.

2. Vaät lieäu vaø phöông phaùp nghieân cöùu

2.1. Ñòa ñieåm, thôøi gian vaø ñoái töôïng nghieân cöùu 

Nghieân cöùu ñöôïc thöïc hieän taïi Traïi Thöïc nghieäm Nuoâi troàng Thuûy saûn, Nha Trang, Khaùnh Hoøa 
töø thaùng 05 - 11/2011 treân ñoái töôïng caù chim vaây vaøng giai ñoaïn gioáng.

Nguoàn caù gioáng: Caù chim vaây vaøng ñöa vaøo thí nghieäm laø nguoàn caù gioáng ñöôïc saûn xuaát ngay taïi 
Traïi Thöïc nghieäm Nuoâi troàng Thuûy saûn. Caù gioáng ñöôïc aáp nôû vaø öông töø nguoàn caù boá meï cho kích 
thích sinh saûn taïi Vuõng Ngaùn (Nha Trang). Tröùng sau khi chuyeån veà ñöôïc aáp nôû vaø öông ñeán giai 
ñoaïn 4 cm/con, ñöôïc boá trí vaøo caùc nghieäm thöùc thí nghieäm vôùi maät ñoä 30 con/beå (100 L/beå). Caù 
ñöa vaøo thí nghieäm coù kích côõ ñoàng ñeàu, khoûe maïnh, vaän ñoäng linh hoaït, maøu saéc töï nhieân, khoâng 
dò hình hay coù daáu hieäu laï treân thaân, khoâng bò xaây xaùt.

2.2. Boá trí thí nghieäm 

Caùc nghieäm thöùc thí nghieäm

Nghieân cöùu aûnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid khaùc nhau leân sinh tröôûng vaø tyû leä soáng cuûa caù chim 
vaây vaøng giai ñoaïn gioáng ñöôïc boá trí vôùi 3 nghieäm thöùc töông öùng vôùi 3 möùc lipid trong thöùc aên (10, 
12 vaø 14%). Moãi nghieäm thöùc ñöôïc thöïc hieän vôùi 3 laàn laëp cuøng thôøi ñieåm trong thôøi gian 4 tuaàn.

Heä thoáng thí nghieäm

Thí nghieäm ñöôïc boá trí trong caùc beå composite (120 L) caáp nöôùc 100 L/beå. Nöôùc bieån (30 - 33‰) 
sau khi bôm ñöôïc xöû lyù baèng chlorine (30 ppm). Nöôùc ñöôïc caáp cho beå nuoâi thoâng qua heä thoáng loïc 
sinh hoïc tuaàn hoaøn. Heä thoáng beå nuoâi ñöôïc suïc khí 24/24 giôø.

Thöùc aên thí nghieäm

Nguyeân lieäu thí nghieäm chính goàm boät caù, boät ñaäu naønh (8%), caùm gaïo (18%), boät mì (7%), daàu 
möïc (6%), daàu ñaäu naønh (3%), vitamin vaø khoaùng toång hôïp (2%) vaø moät soá caùc chaát boå sung khaùc 
(6%). Haøm löôïng protein ñöôïc coá ñònh trong nghieân cöùu naøy laø 46%. Haøm löôïng lipid trong thöùc aên 
ñöôïc ñieàu chænh baèng caùch söû duïng daàu möïc (4, 6 vaø 7%) vaø daàu ñaäu naønh (3, 3 vaø 4%) ñeå ñaït ñöôïc 
haøm löôïng lipid töông öùng vôùi caùc nghieäm thöùc thí nghieäm laø 10, 12 vaø 14%. 

Caùch cheá bieán thöùc aên: Caùc nguyeân lieäu ñöôïc caân theo tyû leä töông öùng vôùi töøng nghieäm thöùc thí 
nghieäm, sau ñoù ñöôïc phoái troän vôùi nhau, cho theâm nöôùc caát ñeå ñaït ñöôïc moät hoãn hôïp deûo. Hoãn hôïp 
deûo naøy ñöôïc eùp vieân qua maùy ChuSheng Foods (Ñaøi Loan) vôùi caùc kích côõ vieân phuø hôïp. Thöùc aên 
sau khi eùp vieân ñöôïc raûi ñeàu ra caùc khay, sau ñoù ñöa vaøo tuû haáp caùch thuûy trong voøng 5 phuùt tröôùc 
khi cho vaøo tuû saáy. Thöùc aên ñöôïc laøm khoâ baèng tuû saáy ôû nhieät ñoä 600C trong voøng 12 tieáng, sau ñoù 
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tieán haønh taïo vieân cho phuø hôïp vôùi kích côõ mieäng cuûa caù baèng caùch söû duïng maùy xay sinh toá vaø raây 
coù kích côõ 1 – 2 mm. Thöùc aên ñöôïc baûo quaûn trong caùc tuùi nilon ôû nhieät ñoä aâm 200C.

Cheá ñoä chaêm soùc vaø quaûn lyù

Caùc thoâng soá moâi tröôøng (nhieät ñoä vaø oâxy hoøa tan) ñöôïc ño ñònh kyø 2 laàn/ngaøy vaøo 7h vaø 16h, 
trong khi caùc yeáu toá khaùc (pH, N-NH3, N-NO2 vaø ñoä maën) ñöôïc ño 2 ngaøy/laàn hoaëc khi coù söï coá baát 
thöôøng xaûy ra. Caùc thoâng soá naøy ñöôïc ño baèng caùc thieát bò vaø duïng cuï chuyeân duøng nhö: nhieät keá 
thuûy ngaân, test pH, N-NH3, N-NO2, maùy ño oâxy (DO 200), khuùc xaï keá,… Caùc yeáu toá moâi tröôøng ñöôïc 
duy trì trong phaïm vi thích hôïp vôùi sinh tröôûng vaø tyû leä soáng cuûa caù chim vaây vaøng giai ñoaïn gioáng.

Cheá ñoä cho aên: Caù ñöôïc cho aên 4 laàn/ngaøy vaøo caùc thôøi ñieåm 7h, 10h, 13h vaø 16h. Caù ñöôïc cho aên 
ñeán no thoâng qua vieäc quan saùt hoaït ñoäng aên moài cuûa caù ñeå ñieàu chænh cho phuø hôïp, traùnh dö thöøa.

Haøng ngaøy kieåm tra, theo doõi tình traïng söùc khoûe caù, vôùt boït vaø thay nöôùc 20%/ngaøy, ñònh kyø 3 
ngaøy thay 80% löôïng nöôùc trong beå thí nghieäm. Moãi tuaàn veä sinh beå moät laàn, daây suïc khí, boå sung 
nöôùc vaøo heä thoáng thí nghieäm ñeå buø löôïng nöôùc thaát thoaùt do siphon vaø bay hôi. Caùc yeáu toá moâi 
tröôøng vaø cheá ñoä chaêm soùc, quaûn lyù ñöôïc duy trì gioáng nhau ôû taát caû caùc nghieäm thöùc thí nghieäm. 

3. Phöông phaùp thu thaäp vaø xöû lyù soá lieäu

Phöông phaùp phaân tích thaønh phaàn sinh hoùa cuûa thöùc aên

Phaân tích thaønh phaàn sinh hoùa cuûa thöùc aên tröôùc khi tieán haønh thí nghieäm taïi Vieän Coâng ngheä 
Sinh hoïc vaø Moâi tröôøng – Tröôøng Ñaïi hoïc Nha Trang. Haøm löôïng protein vaø lipid thoâ ñöôïc phaân tích 
theo phöông phaùp Kjeldahl vaø Folch (AOAC, 1998). 

Phöông phaùp thu thaäp soá lieäu

Phöông phaùp xaùc ñònh toác ñoä sinh tröôûng cuûa caù: Toaøn boä soá löôïng caù trong beå ñöôïc caân khoái 
löôïng vaø ño chieàu daøi ñònh kyø 7 ngaøy/laàn ñeå tính toaùn caùc chæ tieâu sinh tröôûng. Chieàu daøi toaøn thaân 
cuûa caù (khoaûng caùch töø muùt moõm ñeán heát vaây ñuoâi) ñöôïc ño baèng giaáy keû oâ ly coù ñoä chính xaùc ñeán 
1mm vaø khoái löôïng cuûa caù ñöôïc caân baèng caân ñieän töû coù ñoä chính xaùc ñeán 0,01g.

Phöông phaùp xaùc ñònh tyû leä soáng: Tyû leä soáng cuûa caù ñöôïc xaùc ñònh vaøo thôøi ñieåm keát thuùc thí 
nghieäm baèng caùch ñeám toaøn boä soá löôïng caù coøn laïi trong caùc beå öông.

Phöông phaùp tính toaùn moät soá chæ tieâu

- Toác ñoä taêng tröôûng ñaëc tröng veà chieàu daøi SGRL (%/ngaøy):

 SGRL  = 
t

LnLLn )L1()2( 
t

LnLLn )L1()2(    x 100

- Tyû leä soáng (%):

   TLS (%)  = Y
X  x 100 

Trong ñoù: X: Soá löôïng caù taïi thôøi ñieåm keát thuùc thí nghieäm 

   Y: Soá löôïng caù thaû ban ñaàu 

- Heä soá thöùc aên (FCR):

   FCR =  
WG

Wtasd   

Trong ñoù:  Wtasd: Khoái löôïng thöùc aên söû duïng (g)

   WG: Khoái löôïng caù gia taêng (g)
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Phöông phaùp xöû lyù soá lieäu

Caùc soá lieäu sau khi thu thaäp ñöôïc phaân tích baèng pheùp phaân tích phöông sai moät yeáu toá (ANOVA) 
treân phaàn meàm SPSS 16.0. Khi coù söï khaùc bieät giöõa caùc giaù trò trung bình veà toác ñoä sinh tröôûng, tyû 
leä soáng, heä soá FCR cuûa caùc nghieäm thöùc, pheùp kieåm ñònh Duncan’s Test ñöôïc söû duïng ñeå xaùc ñònh 
söï khaùc bieät coù yù nghóa thoáng keâ vôùi möùc yù nghóa P < 0,05. Taát caû caùc soá lieäu trong thí nghieäm ñöôïc 
trình baøy döôùi daïng Trung bình (Mean) ± Sai soá chuaån (SE).

3. Keát quaû nghieân cöùu vaø thaûo luaän

3.1. Caùc yeáu toá moâi tröôøng trong thôøi gian thí nghieäm 

Trong suoát thôøi gian thí nghieäm, caùc yeáu toá moâi tröôøng nöôùc nhö: nhieät ñoä (26 – 290C), ñoä maën 
(30 - 33‰), pH (7,4 – 8,3), oâxy hoøa tan (> 5 mg/l), N-NO2 (< 0,01 mg/l) vaø NH3-N (< 0,03 mg/l) cuûa 
taát caû caùc beå thí nghieäm ñeàu ñöôïc duy trì oån ñònh, phuø hôïp vôùi ñieàu kieän sinh tröôûng vaø phaùt trieån 
cuûa caù chim vaây vaøng giai ñoaïn gioáng.

3.2. AÛnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân toác ñoä sinh tröôûng cuûa caù 

Hình 1. AÛnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân SGRL (%/ngaøy) 

Keát quaû nghieân cöùu cho thaáy, haøm löôïng lipid trong thöùc aên coù aûnh höôûng ñeán toác ñoä sinh tröôûng 
ñaëc tröng veà chieàu daøi cuûa caù. Trong ñoù, caù ñöôïc cho aên thöùc aên chöùa haøm löôïng lipid 12% coù toác 
ñoä sinh tröôûng ñaëc tröng veà chieàu daøi cao hôn so vôùi haøm löôïng 10% (0,95 so vôùi 0,42%/ngaøy; p < 
0,05). Tuy nhieân, khoâng coù söï khaùc bieät thoáng keâ veà chæ tieâu naøy giöõa caùc nghieäm thöùc thöùc aên chöùa 
haøm löôïng lipid 12% vaø 14% (p > 0,05) (Hình 1). 

Hình 2. AÛnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân khoái löôïng cuoái (We) cuûa caù

 

b 

a 

ab 

 



34

Soá 8, thaùng 3/2013 34

Khoa hoïc Coâng ngheä

Keát quaû nghieân cöùu cuõng cho thaáy, haøm löôïng lipid coù aûnh höôûng ñeán khoái löôïng cuoái cuûa caù 
chim vaây vaøng. Caù ñöôïc cho aên ôû haøm löôïng lipid 12% (10,67 g/con) cho khoái löôïng cao hôn so vôùi 
haøm löôïng 10% (8,7 g/con) vaø 14% (7,5 g/con) (p < 0,05). Tuy nhieân, khoâng coù söï khaùc bieät coù yù 
nghóa thoáng keâ veà khoái löôïng cuoái cuûa caù ñaït ñöôïc ôû caùc möùc lipid 10% vaø 14% (p > 0,05) (Hình 2).

3.3. AÛnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân heä soá thöùc aên (FCR) cuûa caù chim vaây vaøng

Theo keát quaû nghieân cöùu, haøm löôïng lipid trong thöùc aên coù aûnh höôûng ñaùng keå ñeán heä soá thöùc 
aên (FCR) cuûa caù chim vaây vaøng. Caù ñöôïc cho aên ôû haøm löôïng lipid 12% (1,16) cho heä soá FCR thaáp 
hôn so vôùi caùc nghieäm thöùc lipid 10% (1,38) vaø 14% (1,32) (p < 0,05). Tuy nhieân, khoâng coù söï khaùc 
bieät coù yù nghóa thoáng keâ veà heä soá FCR giöõa caùc nghieäm thöùc coù haøm löôïng lipid 10% vaø 14% (p > 
0,05) (Hình 3).

Hình 3. AÛnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân heä soá thöùc aên (FCR) cuûa caù 

3.4. AÛnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân tyû leä soáng cuûa caù chim vaây vaøng

Hình 4. AÛnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân tyû leä soáng cuûa caù 

Haøm löôïng lipid trong thöùc aên khoâng aûnh höôûng ñeán tyû leä soáng cuûa caù chim vaây vaøng. Sau 5 tuaàn 
öông, caù ñaït tyû leä soáng raát cao, dao ñoäng töø 95 – 98%. Trong ñoù, tyû leä soáng cao nhaát ñaït ñöôïc ôû möùc 
lipid 14% (97,72%), thaáp nhaát laø ôû nghieäm thöùc 10% (95,42%). Tuy nhieân, söï khai khaùc naøy khoâng 
coù yù nghóa veà maët thoáng keâ (p > 0,05).

 

 
b 
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Trong nghieân cöùu hieän taïi, haøm löôïng lipid 12% cho toác ñoä sinh tröôûng, khoái löôïng cuoái cao hôn 
vaø heä soá thöùc aên thaáp hôn so vôùi caùc möùc lipid 10 vaø 14%. Keát quaû naøy töông töï vôùi nghieân cöùu cuûa 
Wang vaø ctv. (2012) vaø Williams vaø ctv. (1985) khi cho raèng, haøm löôïng lipid thích hôïp nhaát ñoái vôùi 
sinh tröôûng cuûa loaøi caù chim T. ovatus vaø T. carolinus giai ñoaïn gioáng laàn löôït laø 12,5 vaø 12%. Tuy 
nhieân, aûnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân sinh tröôûng cuûa caù chim coù söï khaùc bieät lôùn giöõa caùc loaøi 
vaø giai ñoaïn phaùt trieån, thaäm chí trong cuøng moät loaøi. Groat (2002) nhaän thaáy haøm löôïng lipid treân 
13% laøm giaûm toác ñoä sinh tröôûng vaø hieäu quaû söû duïng thöùc aên cuûa caù chim loaøi T. carolinus; trong 
khi Riche (2009) laïi nhaän thaáy haøm löôïng lipid thích hôïp cho sinh tröôûng vaø hieäu quaû söû duïng thöùc 
aên cuûa loaøi caù naøy laø 18%. Töông töï, haøm löôïng lipid 10 hay 15% ñöôïc cho laø thích hôïp vôùi sinh 
tröôûng cuûa caù gioø gioáng (Wang vaø ctv., 2005), trong khi Chou vaø ctv. (2001) laïi khoâng thaáy söï khaùc 
bieät treân khi thöû nghieäm vôùi caùc haøm löôïng lipid töø 6 - 18%. Söï khaùc bieät veà nhu caàu lipid trong caùc 
nghieân cöùu naøy laø do söï töông taùc (chuyeån hoùa) giöõa lipid vôùi caùc thaønh phaàn dinh döôõng khaùc trong 
thöùc aên (protein, carbohydrate) ñaõ ñöôïc ñeà caäp trong nhieàu nghieân cöùu treân nhieàu loaøi caù, trong ñoù 
coù caù chim (Laïi Vaên Huøng, 2004; Wang vaø ctv., 2012). 

Haøm löôïng lipid quaù cao hay quaù thaáp ñeàu aûnh höôûng ñeán sinh tröôûng vaø hieäu quaû söû duïng thöùc 
aên ôû nhieàu loaøi caù, trong ñoù coù caù chim. Trong nghieân cöùu hieän taïi, haøm löôïng lipid 10 hay 14% 
ñeàu cho khoái löôïng cuoái thaáp hôn vaø heä soá thöùc aên cao hôn so vôùi haøm löôïng lipid 12%. Keát quaû 
naøy töông töï vôùi caùc nghieân cöùu khaùc treân caù chim vaø moät soá loaøi caù khaùc (Wang vaø ctv., 2005). 
Tuy nhieân, trong nhieàu tröôøng hôïp, nhö ñaõ phaân tích ôû treân, aûnh höôûng cuûa haøm löôïng lipid leân sinh 
tröôûng vaø hieäu quaû söû duïng thöùc aên coøn phuï thuoäc vaøo söï töông taùc cuûa thaønh phaàn naøy vôùi protein 
vaø carbohydrate coù trong thöùc aên, loaøi vaø giai ñoaïn phaùt trieån cuûa caù. Haøm löôïng lipid thaáp (10 vaø 
15%) laøm giaûm sinh tröôûng cuûa caù, trong khi quaù cao (27%) laø nguyeân nhaân gaây hieän töôïng gan 
nhieãm môõ ôû caù traùp (Sparus aurata). Trong nghieân cöùu naøy, caùc möùc lipid khaùc nhau khoâng aûnh 
höôûng ñeán tyû leä soáng cuûa caù chim vaây vaøng. Ñieàu naøy coù theå do thôøi gian nghieân cöùu chöa ñuû ñeå cho 
thaáy söï khaùc bieät. Thoâng thöôøng, söï aûnh höôûng cuûa caùc thaønh phaàn dinh döôõng cuûa thöùc aên leân sinh 
tröôûng, tyû leä soáng cuûa caù coù theå ñöôïc theå hieän trong moät thôøi gian daøi sau khi cho caù aên. Arredondo-
Figueroa vaø ctv. (2012) cuõng khoâng nhaän thaáy haøm löôïng lipid 6 vaø 12% aûnh höôûng ñeán tyû leä soáng 
cuûa loaøi Petenia splendida trong thôøi gian 8 - 12 tuaàn thí nghieäm maëc duø chuùng coù aûnh höôûng raát lôùn 
ñeán toác ñoä sinh tröôûng vaø hieäu quaû söû duïng thöùc aên.

4. Keát luaän vaø ñeà xuaát yù kieán
4.1. Keát luaän

Caù ñöôïc cho aên thöùc aên chöùa haøm löôïng lipid 12% coù toác ñoä sinh tröôûng ñaëc tröng veà chieàu daøi 
cao hôn so vôùi haøm löôïng 10% (0,95 so vôùi 0,42%/ngaøy). 

Caù ñöôïc cho aên thöùc aên chöùa haøm löôïng lipid 12% cho khoái löôïng cuoái (10,67 g/con) cao hôn vaø 
heä soá FCR (1,16) thaáp hôn so vôùi thöùc aên chöùa haøm löôïng lipid 10% (8,7 g/con; 1,38) vaø 14% (7,5 g/
con; 1,32) (P < 0,05). 

Haøm löôïng lipid trong thöùc aên khoâng aûnh höôûng ñeán tyû leä soáng cuûa caù chim vaây vaøng, dao ñoäng 
töø 95,42 – 97,72%.

4.2. Ñeà xuaát yù kieán

Caàn tieáp tuïc nghieân cöùu aûnh höôûng cuûa haøm löôïng protein trong thöùc aên vaø söï töông taùc giöõa 
lipid vaø protein leân sinh tröôûng, heä soá chuyeån ñoåi thöùc aên vaø tyû leä soáng cuûa caù chim vaây vaøng giai 
ñoaïn gioáng.
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